
Situation géographique : au lieu-dit « LES MAURINS » à 

Saint Sulpice de Faleyrens, juridiction de SAINT EMILION 

 

Superficie : 3,60 hectares  
 

Encépagement : 70 % merlot 30% cabernet franc 
 

Etat du vignoble : vignes d’une quarantaine d’années en-

viron plantées à forte densité sur des terres gravelo-
sabloneuses  
 

Vinification : Traditionnelle avec extraction en douceur et 

macérations ajustée au millésime. 
 

Conduite de la vigne : maîtrise des rendements lors des 

travaux de taille en guyot simple, effeuillage manuel , contre-
ébourgeonnage,  enherbement naturel… Agriculture raisonnée 
 

Dégustation : A l’œil, une belle robe rouge aux reflets légè-

rement tuilés. Au nez, un léger boisé accompagné d’intenses 
notes de Cassis donne toute son élégance à ce vin typique de 
l’appellation Saint-Emilion. En bouche, une attaque franche 
laisse place rapidement à la rondeur du merlot pour finir par 
une belle longueur toute en élégance. 
 

Garde : 8 à 10 ans 
 

Accords avec les mets : Le Château  Beauséjour Les Mau-

rins accompagnera à merveille les viandes rouges grillées mais 

Château Beauséjour Les Maurins 
Cuvée Tradition 
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